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— rundt om maltidet
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HOJ SERVICE FORSYNINGSSIKKERHED
FRISKE VARER EGET LAGER 0G PAKKERI

Finn® Frugt ) ) cgront Engros

TEL: 46 75 59 95 * MOBIL 40 98 59 95

Hovedkontor: Tingvej 33,
Vindinge, 4000 Roskilde

Telefax 46 34 55 19
web www.mjelektro.dk
E-mail mjelektro@mijelektro.dk

MJ ELEKTRO aps

Aut. El-installator
DOGNVAGT 46 34 55 00




Akademiuddannelser 4 2 - 2,5 ars varighed
Procesteknolog, Fgdevareteknolog, Erngeringstek-
nolog og Laborant.

Efteruddannelse, som er kortere eller leenge-

re kurser, hvor kursisterne far opdateret deres
viden enten pa skolen eller ude i virksomhederne:

Y -

Dcz‘qh*c ‘kokker ﬁr

far teorien ind gennem henderne

IT, Hygiejne, F@devareindustri, Fgdevarekontrol,

Laboratorieservice, Kgdindustri og Kgddetail.

8 Vore uddannelser

Uddannelserne pa UCR er delt op i hovedgrupperne

Erhvervsuddannelser, Akademiuddannelser og Efter- -

uddannelse.

Erhvervsuddannelser, hvor eleverne har rettet elever med gnsker og forudsaetninger, der ligger
mulighed for at praege sammensatningen af deres uden for de saedvanlige rammer:

uddannelse & 1 - 3,5 ars varighed:
Detailslagter, Industrislagter, Erneeringsassistent, Det praktiske kgkken for elever, der far teorien ind gen-

Serviceassistent, Sikkerhedsvagt og Ejendomsservice-  nem handerne

tekniker.

Guidet grundforlgb for elever, der skal have szrlig
Desuden tilbyder vi grunduddannelser pa inden for: opmerksomhed
Bager, Konditor, Tjener, Smgrrebrgdsjomfru, Kok og
Cater. International profil for elever, der har ambitioner om at
Hertil kommer de seerlige forlgb, der er specifikt mal- gare karriere i udlandet

Radgivning for mennesker
DOMINIA er et af landets farende radgivende ingenigrfirmaer. LC@S mere DQ

Vi har i en menneskealder bygget til folk i alle aldre: v
www.dominia.dk z

Vuggestuer - bgrnehaver - skoler
uddannelse - ungdomsboliger

familieboliger - seniorboliger - plejeboliger DOMINIA AS
Studiestrcede 50
1554 Kgbenhavn V




Musicon er navnet pa det nye kreative omrade,
der ligger som nabo til UCR. Her er plads til dine
kreative idéer.

Senest har stjernekokken Mette Sia Martinussen
sammen med elever fra UCR lavet en spektakulaer
mad-event ud fra temaet De Syv Dgdssynder.

i Rockmuseum, international hgjskole, innovative virksom-
i heder, kunstnervaerksteder og eksperimenterende boli-

Laes mere om Musicon p8: www.musicon.dk

| Habalderstrmde

" Musicon
- en kreativ, musisk bydel p& vej i Roskilde

ger. Roskilde vil skabe en ny og anderledes bydel, som
skal styrke Roskildes position i forhold til oplevelsesgko-
nomien. Over de naeste 20 8r skal der bygges 650 nye ‘:
boliger og etableres 2.000 arbejdspladser. i




Danmarks forende fodevareskole
Uddannelsescentret i Roskilde er Danmarks fgrende,
nar det geelder fgdevarer og service. Vores viden
deekker de fleste aspekter rundt om maltidet. Vi har
igennem snart 50 ar samlet en unik viden om fgde-
varer. Vore undervisere besidder den hgjeste faglige
viden, og vi er fleksible overfor virksomheder, der
gnsker undervisningen tilrettelagt pa en seerlig made.

Der er en verden af viden

rundt om mdaltidet

Rundt om maltidet

Et maltid er en kompleks enhed, der bestar af masser
af elementer: Forberedelserne, logistikken, hygiejne-
forholdene, fgdevarekontrollen, sikkerheden, slagt-

ningen, foraedlingen, konserveringen, tilberedningen,

bagningen, smagen, synet, sundheden, serveringen,
servicen og renggringen bagefter. Skolens undervisere
deekker tilsammen al praktisk viden om det gode

hverdagsmaltid og den hgjere kulinariske madkunst.

VIFFOS

Det nationale Videncenter for fgdevarer og sundhed,

VIFFOS, er placeret pa UCR. Den synergi giver os en
helt enestadende position. Virksomheder har mulighed
for at kgbe vore underviseres og VIFFOS’ know-how

i forbindelse med produktudvikling og innovation.

‘"

'3= VIFFOS

Nationalt videncenter for fodevarer og sundhed

Brug for et godt rad?

Vi hjeelper §mﬁ og mellemstore virksomheder til vaekst produktudvikling, forretningsplan 0g eksport
Vi vejleder iveerkseettere og nystartede virksomheder

Kim Valbum
Direktor

¥
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Anders Sgrensen Asger Clausen Huyen Pham Vibeke Graversen

Erhvervskonsulent Erhvervskonsulent Erhvervskonsulent Sekretaer

Erhvervssamarbejdet Sjalland hjeelper med spargsmal
indenfor jura, myndighedsbehandling, moms, skat,
IT, markedsfaring, ledelse, erfaringsudveksling,

Vi arbejder for Lejre, Ringsted og Roskilde kommuner.
Find os pa www.essj.dk eller info@essj.dk
eller pa telefon: 46 31 69 70

Erhvervssamarbejdet Sjzelland
Zealand Business Development




Vores nye ovelse

v en rejse rundt om mdltidet

Nyt slagteri og ny butik

Fra arsskiftet 2011 star et helt nyt skoleslagteri med gvelsesbutik og detailslagterafdeling klar pa UCR. Bygningen er tegnet af
arkitekt Charlotte Szots og er pa 4000 kvm i to etager. Byggeriet opfgres i umiddelbar forleengelse af skolens andre veerksteder
og bliver et meget miljg- og klimavenligt byggeri. Slagteri og gvelsesbutik indrettes med moderne udstyr og med stor respekt for

og fokus pa handveerket.

En gang til oplevelser

Nar vi i 2011 tager vores nye oplevelsesgang i brug, seetter UCR helt nye standarder for undervisning inden for fgdevarer og

service. Vores nye gvelsesbutik bliver en rejse rundt om maltidet. @velsesbutikken bliver dben for skolens geester, og her kan

man opleve en moderne butik med delikatesse, kgd, brgd og feerdigvarer. Pa oplevelsesgangen far besggende et indblik i slagte-

proces, opskeering, pglsemageri, produktion af paleeg og bageriet med bagere og konditorer og der er formidling fra brancherne
industrislagter, detailslagter, bager og fgdevareteknolog. Fase to involverer desuden storkgkkenbranchen, servicebranchen, kok

og tiener samt restaurant- og caféomradet. Oplevelsesgangen bliver en helt ny made at drive erhvervsskole pa — en attraktion og 8
en oplevelse i sig selv. Det bliver muligt at se, hgre, rgre, dufte og smage det gode maltid — et madeksperimentarium hvor elever

og geester far mulighed for at blive en del af maltidet og hele processen.

Ud af klassevaerelset

Vi elsker at deltage i eksterne events! Mange gange arligt er vi ude pa folkeskolerne, hvor vi parterer en halv gris med eleverne
og efterfglgende tilbereder og spiser den. Vi er altid at finde p& Roskilde Dyrskue, og i r er vi ogs& med til Ands- og Videns-
festivalen i Roskilde samt til Forskningens Dggn. Vi er ogsa med ved andre typer arrangementer. Det var fx vores bager/kondi-
torelever, der lavede den 11m2 store kage til Falledparkens 100 ars fgdselsdag. Et andet spaeendende event lavede vi i samar-
bejde med stjernekokken Mette Sia Martinussen fra Madelaines Madteater, hvor en flok unge kokkeelever lavede mad til den
eksperimentelle danseforestilling De Syv Dgdssynder i Roskildes nye kulturelle bydel Musicon. Alle disse ting er med til at give

vores elever en oplevelse ud over det seedvanlige samt et ekstra kick, nar de far lov til at prave kraefter med den virkelige verden.

Kurser for private

UCR arbejder pa at tilbyde en raekke saesontilpassede kurser for private, som gerne vil leere lidt mere. Vi vil f. eks. tilbyde kurser
inden for nordisk mad; hvordan man tilbereder det perfekte maltid pa grillen; renggring nar det skal gares godt og rigtigt;

hvordan man kreerer den mest leekre dessert — og mange, mange andre.

Arkitektfirmaet I Jakobsen Szots

[ www.arkitektur-js.dk ]




Uddannelsescentret i ROSKILDE - Slagteriskolen

ols

Maglegirdsvej 8
DK-4000 Roskilde
TIf: +45 46 34 62 00

rundtommaaltidet@ucr.dk

2
€
o
k]
c
<
X
k]
o
[$)
=
Qo
o
=
s}
o
Q
=
x
>
fa
=
.
o)
S
re}
re]
o
Y
.
X
°
x
=
<
€
c
@
o
2
B
s
2
.
E
;
a
=

www.uct.dk



