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	Kursus
	AMU nr.
	Antal dage
	Aktuelle datoer
	Pris (2011)

	Salat og salatbar i madfremstillingen
	45531
	2
	9.-10. maj
	236 kr.

	Sensorik – kvalitet, smag og behag*
	43400
	5(3+2)
	6.-8. februar samt 
7.-8. marts
	590 kr.

	Mellemmåltider sunde og velsmagende 
	40912
	3
	Udbydes efter behov
	354 kr.

	Ernæring og sundhed
	42485
	5
	23.-27. april
	590 kr.

	Brød og madbrød med fibre og fuldkorn
	40781
	2
	18.-19. april
	236 kr.

	Bæredygtighed i storkøkkener
	42818
	3
	Udbydes efter behov
	354 kr.

	Ergonomi inden for faglærte og ufaglærte job
Brug kroppen rigtigt!
	40392
	2
	Udbydes efter behov
	236 kr.

	Sundere retter med Nøglehulsmærke på spisesteder
	46945
	2
	17.-18. april
	236 kr.

	Kommunikation i teams
	45366
	3
	22.-24. maj
	354 kr.

	Giv din faglighed et boost
Temaet er sammensat af 3 kurser:
· Sensorik – kvalitet, smag og behag*
· Ernæring og sundhed
· Kommunikation i teams
	

43400
42485
45366
	13

5(3+2)
5
3
	6.-8. februar samt 
7.-8. marts
23.-27. april
22.-24. maj
	1534 kr.

	Sund mad på arbejde
Under temaet er 3 kurser relevante (kurserne kan tages uafhængig af hinanden):
Sund og velsmagende mad til voksne
Målgruppe kantinemedarbejdere og -ledere
Kostlære
Målgruppe Kantinemedarbejdere
Menusammensætning
Målgruppe Kantineledere og kantinechefer

	


47066
	


3 (2+1)
	


30.-31. maj samt 12. juni
	


354 kr.

	
	42451
	5
	Udbydes efter behov
	590 kr.

	
	44603
	4
	Udbydes efter behov
	472 kr.
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