
 

 

 

 

 

 

 
Akademiuddannelse rettet mod 

Fødevarebranchen 

 

Tag en videregående uddannelse  
 

 uden lønnedgang 
 der er kompetencegivende 

 som foregår efter arbejdstid 

 og er godkendt af Undervisningsministeriet 
 
 
Formål 
Formålet med uddannelsen er at kvalificere den uddannede til selvstændigt på et fagligt og 
metodisk grundlag at kunne varetage arbejde med at analysere, planlægge og 
gennemføre løsninger, der vedrører konkrete problemstillinger i fødevarebranchen.  
 
Uddannelsen kvalificerer til at arbejde som leder eller mellemleder med ansvar for 
fødevareproduktion, herunder fødevarehygiejne, -sikkerhed og -lovgivning. 
 
 
Uddannelsen består af følgende fagmoduler 
Mikrobiologi og hygiejne 
Fødevareteknologi 
Produktionsfilosofi (hed tidligere Produktion og Processer) 
Forsøgs- og projektstyring 
 
Når du har bestået disse 4 fagmoduler erhverver du titel og uddannelse som teknonom 
 
Efterfølgende er der mulighed for at tage påbygningsforløbet, som består af et 
specialeforløb og et afslutningsprojekt. Herefter er du Akademiuddannet  
 
Hvis du modtager denne elektronisk, er det muligt at se  
kursusbeskrivelserne ved at klikke på titlerne.  
Hvis du modtager den i papirudgave kan du finde beskrivelserne på 
http://www.ucr.dk/_Akademiuddannelser/Deltidsuddannelser/Teknonomuddannelser 
 
 
 

http://www.ucr.dk/_Akademiuddannelser/Content/Data/Efteruddannelser_-_Indhold/Laboratorieteknologi/Mikrobiologi%20og%20hygiejne.pdf
http://www.ucr.dk/_Akademiuddannelser/Content/Data/Efteruddannelser_-_Indhold/Laboratorieteknologi/Fdevareteknologi.pdf
http://www.ucr.dk/_Akademiuddannelser/Content/Data/Efteruddannelser_-_Indhold/Laboratorieteknologi/Produktionsfilosofi.pdf
http://www.ucr.dk/_Akademiuddannelser/Content/Data/Efteruddannelser_-_Indhold/Laboratorieteknologi/Fors�gs-%20og%20projektstyring.pdf
http://www.ucr.dk/_Akademiuddannelser/Content/Data/Efteruddannelser_-_Indhold/Laboratorieteknologi/Specialeforl�b.pdf
http://www.ucr.dk/_Akademiuddannelser/Content/Data/Efteruddannelser_-_Indhold/Laboratorieteknologi/Afslutningsprojekt.pdf
http://www.ucr.dk/_Akademiuddannelser/Deltidsuddannelser/Teknonomuddannelser


 
 
 
 
 
 
 
 

Akademiuddannelse rettet mod 

Fødevarebranchen 
 

 
Deltagerforudsætninger  
En relevant erhvervsuddannelse (kok, slagter, ernæringsassistent, bager og lignende) eller  
En relevant grunduddannelse for voksne eller 
En gymnasial uddannelse eller 
En anden relevant uddannelse på mindst samme niveau som ovenstående eller 
Mindst 2 års relevant erhvervserfaring.  
En realkompetencevurdering kan i visse tilfælde give adgang til uddannelsen. 
 
 
Undervisningsform: Klasseundervisning med praktiske øvelser samt selvstudier. Hvert 
modul afsluttes med eksamen. 
 
 
Praktiske oplysninger 
Tidspunkt     1 aften om ugen - oftest fra 15.30 til 19.30 
Modulstatus     Hvert fagmodul er på 10 ECTS point 
Varighed      Et fagmodul varer typisk 15 uger og afsluttes med en eksamen 
Pris      6000 kr./fagmodul 
Kursustype     ÅU - VVU 
Sted                ErhvervsAkademi Sjælland, Campus Roskilde, Maglegårdsvej 8, 4000 Roskilde  
Selvstudier Der må påregnes selvstudier i et omfang svarende til omkring 120 timer pr. 

fagmodul. 
 

 
 

Supplerende oplysninger  
Kan fås ved henvendelse til konsulent Kaj Reiter, 5076 2669, kare@easj.dk   
 
 
Tilmelding og tilmeldingsblanket  
Kan rekvireres hos og ske til kursussekretær Elisabeth Drewes, 5076 2668, 
ErhvervsAkademi Sjælland, Campus Roskilde, Maglegårdsvej 8, 4000 Roskilde, fax: 4634 
6409, eldr@easj.dk  
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